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LIMONLU TATLI

4 Adet Yumurta

4 Gay Bardagi Un

5 Cay Bardag Seker

1/2 Gay Bardag@i Limon Suyu

1 Paket Kabartma Tozu

1 Cay Bardadi Sivi Yag

4 Su Bardagi Seker

3.5 Su Bardag Su

1 Gorba Kasigi Limon Suyu

1 Gorba Kasig Limon Kabugu Rendesi

Serbet igin sekeri ve suyu kaynatalim. Limon suyunu ekleyelim. Biraz soguduktan sonra rendelenmig limon
kabugunu ekleyip serbeti buzdolabinda sogutalim. Tatlinin hamurunu hazirlamak i¢in yumurtalari ¢irpalim.
Sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edelim. Yagi, limon suyunu, unu ve kabartma tozunu da katip karigtiralim.
Yaglanmis bir kaba ddkip 180 derece isitilmis firinda pisirelim. Pistikten sonra dilimleyelim ve lzerine
buzdolabinda sogutulan serbeti dékelim. Hamur serbeti ¢ektikten sonra servis yapabiliriz.
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