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LIMONLU TART

Sahrap Soysal

Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

3 yemek kasigi pudra sekeri

125 gr tereyag

1 adet yumurta sarisi

Uzeri icin:

2 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
1 su bardagi toz seker

2 tepeleme yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

5 adet yumurta

Oda sicakhiginda beklemis tereyagini kiiclk ki¢ik dograyip hamur yogurma kabina koyun. Un, yumurta sarisi
ve pudrasekerini ekleyip dizgun bir hamur elde edinceye kadar yodurun.

Hamuru top sekline getirin ve folyoya sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Tart kabini yaglayin. Hamuru merdane yardimiyla agip incelterek ve kenarlarini yiikselterek kaliba yayin.

180 dereceye ayarladiginiz firinda 10 dakika kadar pisirin. Sogumaya birakin.

Yumurtalar ve tozsekeri derin bir kaba aktarip ¢irpin. Rendelenmis limon kabugu rendesi, limon suyu, nisasta
ve vanilyayi ilave edip 4-5 dakika daha ¢irpin.

Karigimi tartin Gzerine (dolduracak sekilde) aktarin. 180 dereceye ayarladiginiz firinda 30 dakika kadar pigirin.
Soguduktan sonra buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Tarti kaliptan ¢ikarip servis tabagdina alin. Dilimleyerek
servise sunun.
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