%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU TART

1 su bardagi krema

1/2 su bardag toz seker

1/4 su bardag limon suyu

1/2 su bardag biskuvi, ufalanmig

3 cay kasigi limon kabugdu rendesi

3 adet yumurta, sarilari ve aklarini ayirin

20-22 cm capinda bir tart kalibini yaglayin ve i¢ine ¢geyrek su bardagi biskivi kingi serpin. Yumurta aklarini
¢Irpip, kar yapin. Azar azar seker katin, iyice sertlesip parlak bir gérinim alincaya dek ¢irpmaya devam edin.
Yumurta sarilari limon rengini alincaya kadar ¢irptiktan sonra yumurta aklarina ekleyin. Krema, limon kabugu
rendesi ve limon suyuyla birlikte dévduikten sonra, yumurtall kansima katin. Kaliba bosaltin, Gzerine bisk(vi
kiriklarini serpip, buzdolabinda dondurun.
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