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LIMONLU TART

125 gr margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1,5 su bardagi toz badem

50 gram tozseker

2 su bardagi krema

10 adet yumurta

1/2 rendelenmig limon kabugu
3 corba kasigi limon suyu

1 su barda@i+ 3 corba kasigi toz seker
1 paket Vanilin

Tart hamuru i¢in tim malzemeyi derin bir kaba alip elinizle yogurun. Hamuru stre¢ filme sarip buzdolabinda 20
dakika dinlendirin.

I¢ malzemesi icin kremayi, yumurtayi, limon suyunu, limon kabugdu rendesini, tozsekeri ve Vanilyayi bir
tencereye alip devamli karistirarak kaynatin.

Hamuru merdaneyle unlanmig bir zeminde agin. Yaglanmis tart kalibina yerlestirip ¢atalla birkag yerini delin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 8 dakika kadar pisirin.

Kalibi firrndan ¢ikartip limonlu i¢ malzemesini tartin igine yayin.

25 dakika daha sicak firinda pigirin.

Oda sicakliginda soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 21.04.2021
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