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LIMONLU TARCINLI KEK

3 adet yumurta

1 tath kasidi targin

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1.5 su bardagi seker

1 paket vanilya

1,5 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
1 yemek kasigi limon suyu
Aldigi kadar un

Kek hamuru igin dnce derin bir kabin i¢erisine yumurtalar kirilir ve seker Gzerine eklenerek seker eriyip karisim
kdpurene dek mikser yardimi ile ¢irpilir. Ardindan bir adet limonun kabugunu rendeleyerek eklenir tarcin limon
suyu ve vanilyayl da ekleyerek karigtirilir stit, sivi yag, un ve kabartma tozu eklenerek tekrar ¢irpilir boza
kivamina gelene dek un ilavesi yapabiliriz. Kivam alan hamurumuzu yaglanan kek kalibina dékelim ve 1sinmig
180 derecelik firinda kontrolll sekilde pigirelim yaklasik 40 dakikada pismis oluyor. Hep dedigimiz gibi ilk 20
dakika firin kapagini agmayalim.
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