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LİMONLU SÜTLÜ DONDURMA

2 paket krem şanti,
2 adet yumurta,
yarım kg. süt,
1 su bardağı tozşeker,
yarım limonun suyu,
yarım limonun rendelenmiş kabuğu,
1 paket vanilya

Krem şantiyi süt ile iyice çırpın. Ayrı bir kapta mikserle yumurtaları, tozşeker ve vanilya ile çırpın. Sonra bu
karışımı krem şantinin içine dökün. Limon suyunu ve rendelenmiş kabuğunu ekleyin.
Mikserle çırpmaya devam edin. Buzluğa girebilecek dondurmalıklara veya bir tepsiye dökün.
Buzlukta 24 saat beklettikten sonra servis yapın.

Not: Bu dondurmayı çeşitli meyvelerle de yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:17560 • adı:Limonlu Sütlü Dondurma • gönderen:müjde • indirme tarihi:25.04.2024 - 13:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-sutlu-dondurma-vt33158
http://www.tcpdf.org

