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LIMONLU SUTLU DONDURMA

2 paket krem santi,

2 adet yumurta,

yarim kg. sUt,

1 su bardagi tozseker,

yarim limonun suyu,

yarim limonun rendelenmis kabugu,
1 paket vanilya

Krem santiyi sut ile iyice ¢irpin. Ayri bir kapta mikserle yumurtalari, tozseker ve vanilya ile ¢irpin. Sonra bu
karisimi krem santinin icine dékin. Limon suyunu ve rendelenmis kabugunu ekleyin.

Mikserle ¢cirpmaya devam edin. Buzluda girebilecek dondurmaliklara veya bir tepsiye dokin.

Buzlukta 24 saat beklettikten sonra servis yapin.

Not: Bu dondurmayi ¢esitli meyvelerle de yapabilirsiniz.
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