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Necip Usta

250 gr. beyaz peynir

3 adet sar yumurta

2 limonun rendelenmis kabugu
1 kahve kasigi karbonat
3 adet yumurta beyazi
175 gr. toz seker

100 gr. un

40 gr. nigasta

Surubu:

1+1/2 kg. seker

2Kkgsu

1 limonun suyu

LIMONLU SUNGERIYE

Surup malzemesini hep beraber 2 kaynatin. 50 cm ¢apinda bir tepsiyi yaglayin. Peyniri 2 saat ik suda islayiniz.
Sonra bir tllbente veya beze koyarak iyice sikiniz. Hi¢ su kalmadan bir stizgec¢ten veya ince kalburdan gegiriniz.
Bir tencereye koyup igersine karbonat, limon kabudu ve sari yumurtalari ilave ederek iyice karigtiriniz. Sonra
¢ukur bir kapta yumurta beyazina sekeri ilave ederek kar gibi oluncaya kadar vurunuz. Hemen peynirli sari
yumurtanin igersine evvela un ve nisastayi fazla karistirmadan sonra yumurta beyazini fazla karigtirmadan
tamamen yedirip bir sikma topbasi ile tepsiye sikip, pisirip surubunu dékip kaynatiniz. Surubunu ¢ektirip
atesten alarak, soguyunca servis yapiniz.
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