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LIMONLU SOSLU KEK

1 su bardagi tozseker

4 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag
Yarim su barda@ yogurt

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Sosu icin:

1 adet limon suyu

2 corba kasi§ pudrasekeri

Tozseker ve yumurtalari bes dakika girpin. Uzerine siviyag ve yogurdu ekleyip, ciromaya devam edin. Vanilya
ve unu da ekleyip, tekrar girpin. Kabartma tozunu ve limon kabugunu ilave ederek tahta kagikla karigtirin.
Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina harci bogaltin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
Pisen kekin tzerine limon suyu ve pudragekeri karisimini gezdirin.
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