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LIMONLU SOGUK KREMA

MALZEMESI

2 Adet limon suyu ve rendesi
2 Adet yumurta

7 Corba kasigi pudra sekeri
2 Kasik nisasta (misirézU)

1 Paket vanilya

1,5 Su bardagi su

Yarim kiicUk paket margarin
YUz gram bisk(vi

YAPILISI

1 Gukur bir kapta yumurtayi sekerle ¢arpiniz.

2 Diger bir tencerede limon kabugu rendesini ve suyunu, nigastayi, vanilyayi 1,5 bardak suyla karistiriniz.
3 Hafif ates Gzerinde karigtirarak muhallebi kivaminda pigiriniz.

4 Icine yumurta ile carpilmis sekeri ve margarini de ilave ederek bir iki dakika daha kaynatiniz.

5 Atesten aliniz ve uzun bir kaliba biraz krema ddkiinlz, bir sira bliskivi, bir sira krema siralyiniz.

6 Bu sekilde ¢ kat hazirladiktan sonra buzdolabinda bir giin bekletiniz.

7 Dilimlerek soguk servis yapiniz.
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