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LIMONLU SiFA CORBASI

1 cay bardagi arpa sehriye
1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag

6 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Un ve tereyadi 3 dakika kadar kavrulur. Tavuk suyu, tuz ve sehriye ilave edilir. Sehriyeler sisene kadar pigirilir.
Yarim limon kabugu rendesi, 1 limonun suyu ilave edilir. Bir tagim daha pisirdikten sonra atesten alinir.
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