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LIMONLU RULO PASTA

4 yumurta sarisi

4 corba kasigi sicak su
150 gr. seker

Yarim limon kabugu rendesi
4 yumurta aki

150 gr. un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yaglamak i¢cin margarin
Serpmek igin geker.
Iciigin:

6 yaprak jelatin

3 limon suyu

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi sicak su

Hamur igin bir, kapta yumurta sarisi ile suyu kdpirinceye kadar ¢irpin. Yavas yavas seker ve limon kabugu
rendesini ilave edin. Yumurta aklarini ¢garpin. Yumurta sarilarina kasikla ilave edin. Unu kabartma tozu ile
karistinn. Yumurta aklarina kanistirin. Tepsiye yagl k&gt yerlestirin ve margarinle yaglayin. Hamuru Uzerine
yayin. Yagl kagidin kenarlarini yukariya dogru kaldirin ki, hamur disariya akmasin, énceden kizdirilmig firinin
orta gbzinde 10-12 dakika pisirin. Bu arada temiz bir kurulama bezini tezgaha yayin ve Uizerine seker serpin.
Tepsiyi firndan alin. Bezin tizerine ters. gevirin. Yagli kagidi hamurdan siyirin. Hamuru derhal bezle birlikte rulo
yapin. Sogumaya birakin. Igi igin jelatini 5 dakika soguk suda yumusatin. Limon suyu ve 1/8 litre kaymagi suya
ilave edip, bir kapta 1sitin. Kirlmig olan jelatinle limon suyunu jelatinler eriyinceye kadar karigtirin. Sogumaya
birakin. Yumurta sarisini sicak su ile bir kapta képik oluncaya kadar girpin. Sekeri yavas yavas serpin. Beyaz
kdpuk haline gelinceye kadar iyice ¢irpin. Jelatini kasikla ilave edin. Yumurta akini ayr bir kapta képdrtiin.
Kremay! da hafif ¢irptn. Bunlari limonlu kremaya akitin. 10 dakika buzdolabinda bekletin. Hamuru agin, limonlu
kremayi i¢ine sUrin. Tekrar rulo yapin. Buzdolabinda bekletin. Uzerine pudra sekeri serperek, uzun bir tepsiyle
servis yapin.
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