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LIMONLU REVANI

https://www.bosch-home.com/tr

3 yumurta

3 fincan yag

3 fincan irmik

3 fincan yogurt

1 fincan un

3 fincan seker

2 limonun rendenmis kabugu
Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 limonun suyu

Serbet igin su ve sekeri bir kapta kaynatin. Limon suyunu ekleyip ocaktan alin ve bir kenarda ilinmaya birakin.
Revani hamuru igin dnce yumurtalari sekerle bir kaba alip mikserle ¢irpin.Yag, yogurt, irmik, un ve kabartma
tozunu ekleyip tekrar ¢irpin. En son limon kabugu ve vanilyayi ekleyip ¢irpin. Karisimi yaglanmis tepsiye bosaltip
180 derece firinda 30 dakika pisirin. Firindan alip tGzerini ¢atalin ucuyla birkag¢ yerinden delin. Limonlu serbeti
Uzerine gezdirerek dokin. Serbetini gekinceye ve soguyuncaya kadar bekletip dilimleyerek servis yapin.
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