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LIMONLU PUDING

160 gr tozseker

30 gr misir nigastasi

600 ml st (light ya da yadsiz)

3 yumurta

1 paket vanilya

3 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
1 yemek kasigdi tereyadi

Y4 cay kasigl krem tartar

Yumurtanin sarilarini aklarindan ayirin.

Nisasta, vanilya, seker ve sitl tencereye alip karigtirin.

Yumurta sarilari, limon kabugu ve tuzu ekleyip orta ateste koyulasincaya kadar pisirin.

Ocaktan alip limon suyu, tereyagini ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin.

Pudingi kaplara paylastirip oda isisina gelmesini bekleyin ve buzdolabina alin.

Yumurta aklarini mikserle katilagincaya kadar ¢irpin.

Krem tartar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzeri igin hazirladiyiniz bu sosu krema sikma torbasina doldurup
pudingin tzerlerine sikin. Pudingleri firina yerlestirin ve 1zgarayi agarak tzerleri kizarincaya kadar pisirin.
Buzdolabinda dinlendikten sonra afiyetle yiyebilirsiniz.
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