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LIMONLU PORTAKALLI PASTA

https://pomatsite.blogspot.com.tr

4 yumurta

1 su bardagi+2 yemek kagiJi toz seker
1 su bardag sut ve yogurt karigimi
1.5 su bardagi un

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 tane limon

2 kasik toz seker

Ara malzemesi:

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk sit

Ust Kremasi:

2 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

1 tath kasidi tereyad

1 yumurta sarisi

Yarim paket vanilya

4 kaglk seker

Istege gore taze veya portakal

ilk olarak limonlarin kabugu rendenin ince tarafiyla rendelenir. Uzerine 2 kagik toz seker ve yarim limon suyu
eklenir. Kagikla ezerek karigtirilir. Limon aromasinin gikmasi igin bekletilir. Krema igin un ve geker bir tencereye
alinir, kanistirilir. Uzerine sit, limon kabugu rendesinin yarisi ve ¢irpilmis yumurta sarisi ilave edilir. Karigtirlarak
pigirilir. 3-4 dakika kaynayinca ocaktan alinir. Tereya@i ve vanilya eklenir, mikserle 5-6 dakika ¢irpilir. Kek igin
oda sicakligindaki yumurtalar ve seker iyice kdpurtilir. Resimde gordiiguniz gibi beyaz renkte ve kdpiik kdpUk
olmasi lazim. Uzerine sit-yogurt karisimi, sivi yag ve limon kabugu rendesinin kalan yarisi eklenir. Girpma teliyle
képugind séndirmeden karigtirilir. Un ve kabartma tozu eklenir. Kelepgeli kaliba veya tepsiye yagl kagit serilir.
Kenarlar yaglanir. Kek hamuru dékilir, Onceden isitilmig firinda 170 derecede igini cekene kadar pigirilir,
sogutulur. Kek soguduktan sonra ikiye kesilir. Biraz st ile her iki katida islatabilirsiniz. 1 kahve fincani tim
pastaya yeter. Arasina krem santi sUrGldr. Uzerine limonlu krema gezdirilir. Kremanin kivami yumusak oldugu
icin ortasina dokunce kendisi yayiliyor. En Uste portakal dilimleri ile stslenir.
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