—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU PISMANIYE TART

Malzemeler:

5 yemek kasigi un

2 yemek kasigi pudra sekeri
2 yemek kasigi margarin
1 adet yumurta

2 gram kabartma tozu
Limon kremasi:

100 gram st

20 gram seker

10 gram un

1 adet yumurta

1 adet limon rendesi

1 adet limon suyu

Az miktarda antepfistiJi

Hazirlanisi:

Bir kabin icerisinde un, pudra sekeri, margarin, kabartma tozu ve yumurtayi karnstirin. Kulak memesi kivaminda
hamur yogurun. Kaliba ortasi bos kalacak sekilde déseyip 170 derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Limon
kremasi icin 100 gram sUtl tencereye koyup igine unu, sekeri ve yumurtayi kirip karistirarak ocagin Gzerine
koyun. Kaynatip i¢ine limon suyunu ve rende limonu ilave ederek ocaktan alip sogumaya birakin. Soguma
isleminden sonra 10 gram margarinle beraber mikserde ¢irpin. Daha sonra pismis olan tart hamurunun icerisine
sikin ve Uzerine pismaniyesini koyup toz antepfistigi serperek servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:42113 « adi:Limonlu Pismaniye Tart « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:20.09.2024 - 14:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-pismaniye-tart-vt31623
http://www.tcpdf.org

