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LIMONLU PISI BALIGI

2 pisi baliginin filetosu (yaklasik 500 g)

9 limon (her biri ortadan 2'ye kesilip, sulari sikildiktan sonra, 6 yarim limonun kabuklari saklanmis)
1/2 su bardagi portakal suyu (taze sikilmis)

3 sivribiber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, her biri ortadan boylamasina 2'ye kesilip, dogranmis)
2 ¢orba kagsigi maydanoz (kiyilmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmig)

2 corba kagiJi tozseker

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber

18 yesil salata yapragi (yikanip kurulanmig)

1 kliclk kirmizi sogan (ince dilimlenip, halkalar halinde ayriimig)

Balik filetolarini soguk su altinda yikayip, k&dgit mutfak havlusuyla kuruladiktan sonra, 6 cm boyunda, 2,5 cm
eninde pargalar halinde kesin. Sonra bu parcgalari atese dayanikli bir cam kaba, tek kat halinde yan yana
yerlestirin.

Ayirdidiniz yarim limon kabuklar, yesil salata yapraklari ve kirmizi sogan halkalar disinda bitiin malmeyi bir
kasede karistirip, karisimi cam kaptaki balik parcalarinin Gstline bosgaltin (karisim baliklari iyice értmelidir).
Sonra kabi buzdolabina yerlestirip, balik parcalari butinlyle saydamliklarini yitirinceye kadar (yaklasik 3 saat)
bekletin.

Ayirdiginiz yarim limon kabuklarinin kenarlarini bir bicakla testere agzi biciminde kesin. Buzdolabindaki kabi
alip, bir kasikla balikl karisimi yarim limonlara doldurun. Yesil salata yapraklarini 6 servis tabadina déseyip,
Ustlerine doldurulmus limonlari yerlestirin. Kapta kalan balikli karisimi da yanlarina béllstirGp, her tabagdi kirmizi
sogan halkalaryla sUsleyerek, servis yapin.
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