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LIMONLU PILIC SOTE

1/2 paket Banvit Gogus Kusbasi

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sodan (ince kiyilmis)

2 dis sarimsak (ince dogranmis)

1 corba kasigi limon kabugu (rendelenmis)
10 adet misir tursusu

125 gr yesil dolmalik biber (iri dogranmig)
125 gr sari dolmalik biber (iri dogranmig)

2 gorba kagsidi limon suyu

1 cay kasigi kimyon

Isitiimis yagda ve orta ateste, sodan ve sarimsaklari yumusgayincaya kadar yaklasik 5 dak. soteleyin.

Pili¢ etleri, limon kabugdu ve misirlari ekleyip, Gzerini bir kapakla kapatarak 5 dak. pisirin. Biberleri, limon suyu ve
kimyonu ilave edip etler yumusayincaya kadar yaklasik 10 dak. daha pisirin.

Arzuya gore haglanmig pilav ile beraber servis yapabilirsiniz.
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