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LIMONLU PILIC KUSBASI

1 paket Banvit Pilic Gégus Kugbasi

4 corba kasigi zeytinyagi

2 adet orta boy sogan (kalin piyaz dogranmis)
4 dis sarimsak (ince kiyilmig)

2 ¢orba kagi@! limon suyu

3 adet carliston biber (ince jllyen kesilmis)

2 adet orta boy havug (ince julyen kesilmis)

2 adet orta boy patates (ince julyen kesilmis)
1 adet orta boy kabak (ince jllyen kesilmis)
Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)
2 adet limon (dilimlenmig)

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Zeytinyagini isitip, sodani katin. Orta ateste ve karistirarak, soganlar altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik
5-6 dak. soteleyin. Karistirmaya devam ederek sarimsaklarin yarisini ekleyip 2 dak. etleri katip 4-5 dak.
soteleyin. Etlerin Gizerine limon suyunu gezdirin. Btlin sebzeleri katip, tuz ve karabiber serpin. Hizli ateste ve
karistirarak, sebzeler hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 8-10 dak. pigirin. Arzu ederseniz limon dilimleri ile
birlikte ve maydonoz serperek servis yapin.
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