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LIMONLU PILAV

3 su bardagi haslanmis piring

1 su bardagi dogranmis yesil sodan

1 su barda@i soyulmus ve temizlenmis kereviz
2 corba kagsigi margarin

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu

1 cay kasigi tuz

1/4 seker kagig! siyah biber

Once bir tavada margarini eritin. Sogan ve kerevizi orta ateste pembelesinceye kadar kavurun. Kavrulduktan
sonra piring, limon kabugu rendesi, tuz ve biberi ilave edin. Orta ateste pisene kadar karistirmaya devam edin.
Limon dilimleri ile susleyip, haglanmig tavuk gédst, dana eti ya da balik ile servis yapabilirsiniz.

Fotograf "can siper" tarafindan génderildi. 14.11.2016
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