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LIMONLU PILAV (IRAN)

2 su bardagi piring

1 adet limon kabugu rendesi
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

1 cay kasigi haspir

3 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereye yag konur, eriyince kare kare dogranmis biberler atilir ve kisa sire kavrulur. Sonra limon kabugu
rendesi, limon suyu, hasbir, tuz ve su eklenir. Su kaynama noktasina gelince yikanmig ve sizilmuUs piring
eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik ateste 15 dakika kadar pigirilir.
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