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LIMONLU PEYNIRLI KREMALI TART

2 adet yumurta sarisi
150 gr. margarin

2,5 su bardagi un

3 corba kasi§i toz seker
1 paket kabartma tozu
3 ¢corba kagiJi st

1/2 su bardag toz seker
1 paket labne peyniri
1/2 paket krema

1 adet limon suyu

2 adet limon kabug@u rendesi

Bir kaba eritilip iitilmig margarini, yumurta sarilarini, sekeri, sttl, kabartma tozunu ekleyip ¢irpalim. Unu ekleyip
0zI0 bir hamur haline gelene dek yoduralim. Hamuru 25-30 cm ¢apinda kalip biyUkliginde acalim. Tart kabini
margarinle yagdlayip un serpelim. Hamuru kaliba yerlestirip hamur kenarlarini hafif¢e ylkseltelim.Hamurun
Uzerini ¢atalla 7-8 yerinden delelim. Isitilmis 180° 1sili firinda ac¢ik pembe renk alana dekpisirelim. Bu arada
labne peyniri, kremayi, sekeri, limon suyunu, kabudunun rendesini kaba alip mikserle 1 dk. ¢irpalim. Hamuru
firndan alip sodutalim ve Gzerine kremayi yayalim. Buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:114919 « adi:Limonlu Peynirli Kremal Tart « gdnderen:gul sel « indirme tarihi:19.04.2024 - 19:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-peynirli-kremali-tart-vt84259
http://www.tcpdf.org

