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LIMONLU PEYNIR SORBE

Malzeme:

2 adet limon

250 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri
500 gram labne peyniri

450 ml su

Yeteri kadar Visne Kompostosu

Limonun kabuklarini seritler halinde ¢ikartin, beyaz dokunun tizerinde kaldigindan emin olun. Limonlarin suyunu
sikin. Bir sos tenceresinin i¢ine pudra sekeri ve suyu alin. DisUk 1sida pudra sekeri ¢ézllene kadar karistirin,
ardindan limon kabugdunu ve suyunu ekleyin. 3 dakika kadar kaynatip soguttuktan sonra siiziin. Labne peynirini
bir kaseye alin ve sogutulmus limon surubunu ekleyerek ¢irpin. Karisimi si§ bir kabin igine dékin ve kenarlari
donana kadar 2-3 saat kadar derin dondurucuda bekletin. Derin dondurucudan ¢ikardiginiz karisimi mutfak
robotuna transfer edin ve pirizsiz olana kadar ¢ekin. Karisimi yeniden kaba alarak dondurun. 2-3 saat sonra
ayni iglemi tekrarlayin ve tamamen donmaya birakin. Visne kompostosu ile servis yapin.
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