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LIMONLU PEYNIR KEKI

165 gr burgak biskivisi

3 ¢corba kasiJi labne peyniri
1 adet limon kabugu rendesi
4 corba kasig! pudra sekeri
4 corba kasigi sut kremasi
200 gr tath lor

70 gr margarin

Susu icin:

Yeteri kadar vigne receli

Kek kaliplarinin icine, kaliptan disariya tasacak blyuklikte plastik folyo serelim. Bir cam késeye lor, labne
peyniri, st kremasi, limon kabugu rendesi ve pudra sekerini koyup iginde topak kalmayacak sekilde gatalla
ezip karigtiralim. Bisklvileri rondoda gekerek toz haline getirelim. Uzerine eritilmig margarini ekleyip karigtiralim.
Plastik folyo serilmis kaliba énce peynirli karisimimizi koyup kasikla bastirarak yayalim. Ustlne biskavili,
margarinli karisimi dékip kasikla bastirarak dizeltelim. Plastik folyonun kaliptan tasan kisimlarini, kekin tzerine
katlayip parmaklarimizla bastirarak, kekin kalibin seklini almasini, bu sekilde hem alt hem de Ust yiizeyinin
diizgln olmasini saglayalim. Kekimizi buzlukta yarim saat dinlendirdikten sonra plastik folyoyu ¢ikarip biskivili
ylzeyi alta gelecek sekilde tabaga yerlestirelim. Uzerini taneleri alinmis recelle stsleyip servis yapalim.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 04.07.2023
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