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LIMONLU PAYKEK

Tabani igin:

75grun

50 gr seker

50 gr tereyag

50 gr toz badem

Kremasi igin:

3 adet yumurta (sarisi ve beyazini ayirin)
450 gram labne peyniri

3/4 su bardagi seker

1 adet limon kabugu rendesi

3 yemek kagsig! limon suyu

3 yemek kagsig! vanilyali toz puding
1 Turk kahvesi fincani sit

Un, toz seker, oda sicakliinda bekletilip yumusatiimis tereyadi ve incecik toz haline getirilmis badem yogurulur.
Hamurun kivami, robotta ¢ekilmis biskivi kirintisi gibi olmalidir.

Yaglanmis kelepgeli kaliba taban hamuru yerlestirilir.

Yumurta beyazi kar haline getirilir.

Ayri bir kapta labne peyniri, yumurta sarilari ile girpilir.

Seker, vanilya ve limon kabugu ilave edip karigtirmaya devam edilir.

Toz pudingi kiicUk bir kasede bir kasik yardimiyla sdtte eritin.

Pudingi ve limon suyunu labneli karigima ekleyin.

Yumurta karini yavag yavag bir kagik yardimiyla diger karigima yedirip, kaliba dokin.
Onceden 175 dereceye isitilmis firda 50-60 dakika pisirin.

Soguduktan sonra buzdolabinda en az 1 giin dinlenmesi lazim.
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