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LIMONLU PASTA

5 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

3 ¢orba kagsiJ! limon suyu
1 limon kabugdu rendesi

Sosu igin:

3 ¢cay bardagi ¢ig krema
300 gram kremganti

1 cay bardad seker

3 misket limonu

Yapilisi: Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpurince igine sivi yag, sit, limon kabugu
ve suyu ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Unu, vanilyayi ve kabartma tozunu birlikte eleyip bu karigsimin i¢ine
ekleyin. Boza kivaminda bir karigim olunca yaglanmis unlanmis kek kalibina bosaltin. 170 derecedeki firnda 35
dakika pisirin. Keki 1slatmak isterseniz, tavaya sekeri alin ve Uzerine 1 su bardagdi kadar su ekleyip kaynamaya
birakin.

Seker iyice eriyince i¢ine limon suyu ekleyip ocaktan alin. Kremasi iginse kremsantiyi sltle iyice girpip paketin
Uzerindeki tarife uygun hazirlayin. Dider taraftan ¢ig kremayi ayri bir yerde iyice ¢irpin. Igine limon suyu ekleyip
kremay! hazirlayin. Pastayi hazirlarken aralarina ve tizerine bolca bu kremalardan sirUp pastayi kat kat yapin.
Bir saat dolapta beklettikten sonra servis yapin.
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