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LIMONLU PARFE (YUMURTASIZ)

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

3 adet limon

1 su bardagi seker
1 paket krem santi
1 su bardag st

1 paket limonlu j6le

ilk dnce 1 bardak soguk siitle krem santiyi mikser yardimi ile koyu kivamda ¢irparak hazirlayiniz.

Hazirladiginiz krem santiyi buzdolabina koyunuz.

KugUk celik tencerede 1 paket limonlu jéleyi tarifine uygun hazirlayiniz. Hazirladiginiz jélenizi kabinda sogumaya
birakiniz.

Limonlari yikayarak dis kabuklarini rendenizin kiicik tarafi ile rendeleyiniz.

Rendelenmis limonlarinizi ikiye bdlerek suyunu sikiniz. Limon suyu ve limon rendelerinize 1 su bardadi sekeri
ilave ederek sekerler eriyinceye kadar biraz karistiriniz.

Soguyan j6lenizi ve limon karisiminizi blydk bir kaseye aliniz, krem santiyi de ilave etmek suretiyle mikser
yardimi ile iyice kdpurterek ¢irpiniz.

Hazirladiginiz karigimi tek tek kaliplara dékebileceginiz gibi kare en blylk boy borcam tepsiye de ddkebilirsiniz.
Karigimi tepsiye dokdikten sonra Uzerini diizelterek streg film ile kapatiniz.

Buzdolabinda en az 7-8 saat bekletiniz.

Donmus parfenizi dilimleyerek dilerseniz dondurma cesitleri ile servis yapiniz.
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