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LIMONLU PARFE

4 adet yumurta

1 su br seker

1.5 su br sit

1 paket krem santi

1 adet limon

1 paket pdtibér biskivi

Yumurtanin sarisi ve aklari ayri kaplara alinir. Sarilarin igine seker konup mikserle ¢irpilir. Diger kaptaki yumurta
aklari kar haline gelene kadar mikserle ¢irpilir. Ayri bir kapta kremsantiler 1,5 br.sit ile hazirlanir bu karigima 1
limon kabugu rendesi ve suyu eklenir.sonra yumurta sarisi ve sekerli karisimla kremsantili karisim tek bir kaba
alinip kanstinhr. Yumurta aklarini bu karisima fazla bastirmadan ve ezmeden yavas yavas eklenir. Daha sonra 1
paket p6tibdr biskivi un haline getirilir yarisi servis kabina serpilir izerine hazirladigimiz limonlu parfe dékulur
biskuilerin diger yarisi da parfenin tzerine serpilir.dondurucuya konup sogumasi beklenir.
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