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LIMONLU PARFE

Malzeme:

1 paket toz kremganti

1 su barda@i yagdsiz sut

1 adet limon

2 adet yumurta

1 su bardagi esmer toz seker
1 tutam Tuz

3 paket lifli kepekli biskivi

4 adet cevizici

Toz kremsantiyi derin bir kaba alin. SUtl azar azar ek leyerek koyulagincaya kadar mikser ile ¢irpin.
Katilagincaya kadar buzdolabinda bekletin. Yumurtalarin beyazlarini sarilarindan ayirin. Limonun kabugunu
rendeleyin, suyunu sikin. Yumurta sarilarini cam kaba alarak tozseker, limon kabugdu ve limon suyunu ekleyin.
Mikser yardimi ile 10 dakika ¢irpin. Karigimi, buzdolabinda beklettiginiz kremsantiye azar azar ilave ederek
mikserle ¢irpmaya devam edin. Ayri bir cam kapta yumurta beyazlarini tuzla kar haline gelinceye kadar ¢irpin.
Kremsantili karisima azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. 5 dakika daha ¢irpin. Servis bardaklarina
biskuvileri ufalayip yarisini paylastirin ve kasik yardimiyla diizeltin. Kremsantili karigsimi ekleyerek Gzerini tekrar
dlzeltin. Buzlukta bir gece bekletin. Servis yapmadan 10 dakika énce bardaklar buzluktan ¢ikarin. Kalan
ufalanmig biskuvileri ve ufalanmig ceviz igini Gzerine serpistirin. Bekletmeden soguk servis yapin.
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