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LIMONLU PALUZE
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5 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

1 su bardagdi bugday nisastasi

1 limonun suyu

1 ¢orba kasigi file badem

Stslemek igin:

1 tath kasigi rendelenmis beyaz cikolata
Taze nane yapraklari

Bdguirtlen

Nisastayi 1 bardak su ve limon suyu ile inceltin. Kalan suyu bir tencerede kaynatin. Nisastali suyu tencereye
karigtirarak azar azar ilave edin. Stirekli karigtirarak bir tasim kaynatin. sekeri ekleyip karistirin. Muhallebi
kivamina gelinceye kadar kaynatmaya devam edin. Ocaktan alip file bademi ekleyin. linmaya birakin. Paluzeyi
servis kaselerine paylastirin. Soguyunca dilerseniz bégdrtlen, taze nane yapraklari ve rendelenmis beyaz
cikolata ile servis yapin.
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