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LIMONLU ORGU TATLISI

1 su barda@i (200 gr) eritilmis Bizim Yag
1 su barda@i Bizim Yag Aycicek

1 su bardagi limon suyu

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

1,5 su bardag iri déviimds ceviz
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

2-3 damla limon suyu

Hamur igin, 6ncelikle Bizim Yag[?)i eritiyoruz. Bununla beraber un ve kabartma tozu haricindeki malzemeleri
karistirma kabina aliyoruz ve karigtiriyoruz.

Azar azar un ekleyip, kabartma tozunu ekliyoruz ve yumusak bir hamur yoguruyoruz.

Yogdurdugumuz hamurdan cevizden blyUk par¢alar kopartiyoruz ve videodaki gibi oval agiyoruz.

Actiginiz hamurun kenarlarindan bigakla kesikler atiyoruz. (Ortasi bitiin kalacak)

Ortaya ceviz koyun ve kesikleri birbirinin Gizerine gelecek gekilde oriiyoruz. Tim hamuru bu gekilde hazirlayip,
Orga tathlari yaglanmis tepsiye yerlestiriyoruz. Onceden isitilmig 200 derecede (zeri kizarana kadar pisiriyoruz.
Tatli pigerken surubu hazirliyoruz, bunun igin gseker ve suyu tencereye alip kaynatiyoruz, kivami koyulaginca
limon damlatip bir tagim daha kaynatip sogumaya birakiyoruz. lyice kizaran tatliyi firndan ¢ikartip, ilk sicakhig
gectikten sonra soguk surubu tatlinin Gzerine gezdirin ve Uzerini ayr bir tepsiyle kapatip serbeti iyice cekmesini
sagliyoruz.

Not: Hamurlarin katlarini birbirinin Gzerine gelmeyecek sekilde 6riin ki ek yerleri agiimasin.
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