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LIMONLU MUS

3 adet yumurta

yarim su bardag toz seker
1,5 ¢orba kasigi misir unu
1 su barda@i soguk su

3 adet limon

1,5 ¢orba kasigi tereyagi

1 tutam tuz

1 limonun kabugunu rendeleyin. Sonra 3 adet limonun suyunu sikin. Yumurtalarin sarisini ve beyazini ayoron,
sarlyl seker ve misir unu ile ¢irpin, képurince su ekleyin. Limon kabugunu ve suyunu ekleyip pisirin. Ocaktan
aldiginiz tencereye minik dogranmis tereyagdini katip karistirin, sogutun. Yumurta aklarini tuzla ¢irpin. Soguyan
karisima ekleyin. Tahta bir kagikla asagidan yukariya dogru karistirin. Dondurma kuplarini alin, buzdolabina
koyun, donunca servis yapin.
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