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LIMONLU MUHALLEBI

3 su bardagi sit

1 su bardag seker

4 corba kasigi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi
2 paket vanilya

1 corba kasigi tar¢in

2 limon

1 yesil limon

2 paket kepekli biskivi

Tereyagini tencerede eritin, unu ekleyip kavurmaya baslayin. Un kavrulunca Gzerine sutl dékip karistirarak
pisirin. Ocaktan alinca i¢ine vanilyayi ekleyin. Bu karisimi yaklasik 10 dakika kadar ¢irpmak gerekir ki, uzayan
bir muhallebi olsun. Muhallebi ilininca limon suyunu ilave edip karigtirmaya devam edin. Tepsiye tereyagi siiriin,
seker serpin. Toz haline getirdiginiz biskuvileri yayin, spatulayla dizeltin. Uzerine hazirladiginiz muhallebiyi
doékin. Bu sekilde sogumaya birakin. Daha sonra kesip limon dilimleriyle susleyerek ikram edin.
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