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LİMONLU MUHALLEBİ

5 su bardağı sut
1,5 su bardağı tozşeker
5 çorba kaşığı pirinç unu
1.5 yeşil limonun rendelenmiş kabuğu

Süt, şeker, pirinç unu ve 1 limonun rendelenmiş kabuğunu tencereye alıp malzemeyi birbirine yedirinceye kadar
çırpma teli ile çırpın. Kısık ateşte sürekli karıştırarak muhallebi kıvamına gelinceye kadar pişirin.
Muhallebiyi kâselere paylaştırın. Üzerini kalan limon kabuğu ile süsleyip buzdolabında 2 saat bekletin, sonra
servis yapın.

ML® Meyveli Muhallebi için tıklayın

Fotoğraf "Ahben" tarafından gönderildi. 03.03.2020

© lezzetler.com tarif no:18271 • adı:Limonlu Muhallebi • gönderen:pelikan • indirme tarihi:18.04.2024 - 06:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-muhallebi-vt13695
https://tr.ml.md/meyveli-muhallebi-vt418
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/limonlu-muhallebi-18271.jpg
http://www.tcpdf.org

