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LIMONLU MOUSSE

www.miele.com.tr

250 gr. Yogurt, dogal

50 gr. Créme fraiche

2 Limonun suyu

1 Paket Sekerli Vanilin

90 gr. Seker

4 yaprak Jelatin

250 ml Krema

500 gr. Karigik orman meyveleri (dondurulmus)
50 gr. Seker

Jelatini yaklasik 10 dakika soguk suda yumusatin, bastirin ve 450 Watt glicinde yaklasik 15 saniyede ¢6zln.
Yodurt, Creme fraiche, limon suyu, sekerli vanilin ve sekeri birlikte ¢irpin.

1 yemek kasigi yogurdu jelatine ilave edin, sonra bu karigimi yogurda katin. Sogumaya birakin.

Bu karigim katilasmaya basladiginda siki ¢irpilan kaymagi ilave edin.

Meyvelerin Ustlne seker serpin ve 150 Watt gliciinde yaklasik 10 dakika ¢6zmeye birakin, 4 tabada bélin.
Kremadan kiguk pargalarin alin ve meyvelerin Gzerine koyun. Limon ¢igcedi veya limon kabugu ile stsleyin.
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