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LIMONLU MAHLEPLI KURABIYE
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2 yumurta sarisi

125 g eritilmis margarin
0,5 cay bardagi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

3 yemek kagsig! limon suyu
1 cay kasigi tuz

2 tatl kagigr mahlep

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

2 yumurta aki

Susam

Finin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in onceden agin.

Alt-st pigirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Yumurta sarilarini margarin, sivi yag, yogurt, limon suyu, tuz ve mahlep ile karistirin. Uzerine un ve hamur
kabartma tozu ekleyip iyice yogurun. 0,5 cm kaliniginda agin ve degisik sekildeki kaliplarla kesin. Tepsiye
siralayip, Uzerlerine yumurta aki striin ve susam serpin pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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