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LIMONLU LABNELI SEKER KURABIYE

1 paket Ulker Sade Pétibor

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi siviyag

2 ¢orba kagsiJi labne peyniri

1 limonun rendelenmis kabugu
Aldig1 kadar un

1 paket kabartma tozu

Pétibdr biskuvileri mutfak robotunda un haline getirin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Yumurtalari sekerle cirpin. Yag, peynir ve limon kabugunu ilave edip iyice karistirin.

Biskuvi ununu ekleyin. Azar azar un ve 1 paket kabartma tozu ilave edip yogurtmaya baslayin. Yumusak kivamli
ve elde yuvarlanabilecek kivamda bir hamur halini alana kadar un ekleyin. Kurabiyeleri araliklarla yagh kagit
serilmis tepsiye dizin. (Pisme esnasinda biraz yayilacagi i¢in aralik birakin). 180 derece isinmis firina verip
pembelesene kadar yaklagsik 20-25 dakika pisirin.

likken Uzerlerine toz seker serpin. Soguyunca servis tabagina ¢ikarin.
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