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LIMONLU KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

5 Su Bardagi un

2 Adet limon

1 Cay Bardagi yogurt

1 Tath Kagi§i pudra sekeri
1 Su Bardagi seker

250 gr sanayag!

1 Cay Kasig karbonat

Sana yagini eritip iIhmaya birakin. Limonun kabugunu rendeledikten sonra beyaz kismini soyun ve igini robotta
¢ekin. Genis bir kaba limon parcalarini, limon kabudu rendesini ve margarini koyup karistirin. Seker ve yogurdu
ekleyerek karistirmaya devam edin. Unu ve karbonati eleyerek ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye
kadar yodurun. Hamurdan ceviz blyukluginde pargalar alip limon sekli verin yadlanmis tepsiye dizin. Ayrica
kiicUk bir kasede 1 adet limonun kabugunun rendesini, suyunu pudra sekeri ile karigtirin. Kurabiyelerin tizerine
firga ile strtin. Onceden isitilmig firinda 25 dakika kadar pisirin.
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