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LIMONLU KURABIYE

2 Adet yumurta sarisi

6,5 Corba Kasigi nisasta

0,5 Paket kabartma tozu

1 Paket Uzerine Pudrasekeri
1,5 Bardak un

1 Bardak tozseker

1 Adet limon

125 gr margarin

Derin bir kapta tozseker ve margarini karistirin. Ardindan rendelenmis limonun kabugunu ve suyunu, yumurta
sarilarini ekleyin. Elediginiz unu, nisastayi, kabartma tozunu katin ve yodurun. Unun cinsinden dolayl hamurunuz
yapiskan olursa bir miktar daha un ekleyebilirsiniz. Yogurdugunuz hamuru aliminyum folyoya sarip 3 saat
buzdolabinda bekletin. Cikardiginizda kiiguk pargalar koparip istediginiz sekli verin. Yaglanmis veya yagl kagit
kaplanmis tepsiye yerlestirerek énceden isitiimis 180 derece firinda pembelesene dek pisirin. Pistiginde Uzerine
pudrasekeri eleyerek servis yapin.
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