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LIMONLU KURABIYE

Malzemeler:

60 gram Antepfistigi

150 gram tereyagi

1 adet limon kabugu rendesi
3 ¢orba kagiJ! limon suyu
150 gram toz seker

1 paket vanilya

Bir tutam tuz

200 gramun

Bir miktar un

50 gram nisasta

1 tath kasigi kabartma tozu
200 gram pudrasekeri

1 cay kasidi yesil gida boyasi

Hazirlanisi:

Fistigi ¢ok ince kiyin. Tereyadini eritip sogumaya birakin. Limonu yikayip kuruladiktan sonra kabudunu
rendeleyin. Suyunu sikin. Sekeri 3 ¢orba kasigi limon suyu, limon kabudu, vanilya, tuz ve tereyagi ile karistirin.
Un, nisasta kabartma tozu ve fistigi ilave edin. Hamuru bir folyoya sarip 3 saat buzdolabinda bekletin. Firini 175
dereceye ayarlayip 6dnceden isitin. Dz bir zemini unlayin. Hamuru yarim cm inceliginde ac¢ip 5 cm ¢apinda
daireler ¢ikarin. Bir firin tepsisine yagdh kagit yayin. Kurabiyeleri tepsiye yerlestirin. Firinda 15 dakika kadar
pisirip sogumalarini bekleyin. Pudragekerini kalan limon suyu ise karistirin. Karigimdan bir miktar ayirin.
Kalanina yesil gida boyasi ekleyin. Kurabiyelerin Gzerine yesil karisimi dokdin.
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