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LIMONLU KURABIYE

Malzeme:

125 gr Teremyag

125 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet yumurta

1 adet limon

155 gr Bizim Mutfak Un

110 gr misir unu

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
Uzeri icin :

1 cay bardagi renkli granll seker

Oda sicakhginda yumusatiimis teremyagi elenmis pudrasekeri ile krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta
sarilari ve vanilyayi ekleyin. Limonun kabugunu rendenin ince tarafi ile rendeleyin. Limon kabuklarini ve suyunu
karisima ilave edin. Elenmis un ve misir ununu ekleyerek yodurup, buzdolabinda yarim saat dinlendirin.
Dinlenen hamuru merdane ile yarim santim kaliniginda acgarak, ¢icek sekilli kaliplarla kesin ve yagdh kagit serili
finn tepsisine dizin. Renkli sekerleri yayvan bir tabaga alin. Hazirladiginiz kurabiye hamurlarinin Gzerine bir firga
yardimi ile su slrerek renkli sekere batirin. Onceden isitilmig 160 dereceye ayarli firinda 15 dakika kadar pisirin.
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