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LIMONLU KURABIYE

30 adet

100 gram margarin

Yarim su bardagi tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim adet limonun suyu

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzerine:

180 gram beyaz ¢ikolata

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Arzu edilirse siyah ¢ikolata ve kuru kayisi

Oda sicakligindaki margarini tozsekerle bir kapta ¢irpin. Uzerine kabartma tozu, limon suyu, rendelenmis limon
kabug@u, yumurta ve vanilyayi katip karistirin. Son olarak unu katip tekrar karistirin. Malzemeyi folyoya sarip 1
saat buzdolabinda bekletin. Cikarip unlanmig zeminde bir merdaneyle, 1 cm kalinliginda ag¢in. Dilediginiz sekilde
kaliplar yardimiyla kurabiyeleri kesin. Yagl kagitla kapladiginiz tepsiye siralayin. 180 derece firinda
pembele-sene dek pisirin. Gikolatayr benmari usull eritin. Igine rendelenmis limon kabudunu ekleyip karistirin.
Finndan ¢ikardiginiz kurabiyelerin Gzerine, erimis ¢ikolatal karigimi, firga yardimiyla striin. Servis yapin.
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