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LIMONLU KURABIYE

Malzeme

- 1 paket Sana yagi (250 gr)

- 1 adet kiicUk limon

- 1 ¢ay bardagi yogurt (100 gr)
- 1,5 su bardadi seker (260 gr)
- 1 cay kasig karbonat

- 5 su bardagi un (575 gr)

- Ustl Igin:

- 1 adet kiictk limon

- 1 tath kasigi pudra sekeri

Hazirlanisi

Finninizi 180° C'ye isitin. Firin tepsisini yaglayin.

Sana yagini eritin ve imaya birakin.

Limonun kabugunu rendeleyin. Beyaz kisimlarini soyup attiktan sonra kalan limonu robotta ¢ekerek pargalayin.
Limon az sulu ise kiiglk yerine orta boy limon kullanabilirsiniz.

Genis bir kaba limon pargalarini, limon kabugu rendesini ve erimis Sana yagini koyup ¢atalla karistirin. Yogurt
ve sekeri ekleyerek karistirin.

Unu ve karbonati birlikte ekleyerek karisima ilave edin. Ele yapismayacak yumusak bir hamur olana kadar
yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar alin, elinizle limon sekli verin(Hamuru dnce yuvarlayip daha sonra
kenarlari ince ortasi kalin oval hale getirerek limon sekli verebilirsiniz.)

Kurabiye hamurlarini yaglanmis tepsiye t¢ parmak araliklarla dizin.

KugUk bir kdsede bir adet limon kabugu rendesi, limon suyu ve pudra sekerini karistirin ve kurabiye
hamurlarinin tizerine firga ile striin.

Onceden isittiginiz firnda 25 dakika pisirin. Soguduktan sonra tepsiden alarak servis yapin.

Not: Hamuru bir parmak kaliniginda agtiktan sonra oval bir bisktvi kalibi ile keserek de sekil verebilirsiniz.
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