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LIMONLU KURABIYE

100 g pudra sekeri

2 adet yumurta

150 g Sana

Yarim cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

4 yemek kasigi limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
Aldig1 kadar un

Derin bir kabin i¢ine yumurtalari, pudra sekerini, karbonati, limon suyunu, limon kabugu rendesini, vanilyay!
koyunuz.

Unu ve kabartma tozunu eleyerek ilave ediniz.

Kulak memesi kivamina gelinceye kadar yodurunuz.

Hamurdan, ceviz biyiliginde pargalar koparip, yuvarladiktan sonra Sivi Sana ile yagladiginiz tepsiye diziniz.
Uzerlerine bir bigak yardimi ile bastirarak ¢arpi isareti yapiniz.

En son olarak Gzerlerine toz seker serpip, énceden 185 derecede isithiginiz firinda 20-25 dakika Uzerleri
pembelesinceye kadar pisiriniz.

ML® Limonlu Kurabiye icin tiklayin
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