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LIMONLU KURABIYE

1 su bardag@i tepeleme misir unu (150 gr)

1,5 ¢ay bardagi un (100 gr)

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

100 gr tereyagdi (oda 1sisinda yumugamis)

2 yumurtanin aki

2 limonun rendelenmis kabugu

Yarim paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi (50 gr)

Misir ununu, unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu, Pakmaya Pudra Sekeri[?Jni hamur yogurma kabinda
harmanlayin.

Oda i1sisinda yumugamis tereyagdini, yumurta akini ve rendelenmis limon kabugunu ilave edin.

PUriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. En son Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi[?Ini ekleyin. Biraz
daha yogurun.

Kurabiye hamurunu un serpilmis tezgahin Gizerinde merdane yardimi ile 2 mm kaliniginda agin.

Hamuru kalp seklindeki kurabiye kalibi yardimi ile keserek yadh kadidin tGzerine dizin.

Kurabiye hamurlarini dnceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika pigirin.
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