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LIMONLU KREMALI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

1,5 Su Bardagi un

1 Adet limon kabugu rendesi

0,5 Su Bardagi eritilmis margarin
0,5 Su Bardagi Krem Peynir

0,5 Tath Kasigi tuz

1 Su Bardag toz seker

4 Adet yumurta

Kuguk kek kaliplarinin igine kagit kalip koyun. Limon kabugu rendesinden 1 tatl kasidi ayirin.Unu,kabartma
tozunu ve tuzu bir kaba eleyin.Kalan limon kabugu rendesini kaba ilave edin.Limon suyundan 2 tath kasid
ayirin.Ayri bir kabin iginde mikser yardimiyla sana yapini, sekeri ve limon suyunu cirpin.Yumurtalar teker teker
ilave edin.Yumurtal karigimi unlu karigima ekleyip karistirin. Krem peyniri, 1 tath kasigi limon kabugunu, 2
yemek kasiJi toz sekeri ve 2 tath kasidi limon suyunu ayri bir yerde ¢atalla ezerek karistirin. Kaliplarin icine 3
yemek kasigi hamur karisimindan koyun ve Uzerine de 1 yemek kasigi peynirli karigsimdan koyun. Kalan kek
hamurunu kaliplara paylastirin.Firinda 20 dakika pisirin.
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