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LIMONLU KREMALI KEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

2,5 - 3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi karbonat

1 paket vanilya

1 adet portakal kabudu rendesi ve suyu
1,5 su bardagi seker

2 corba kagigi kakao

Uzerine:

1 paket kremsanti

1 adet limon suyu ve kabugunun rendesi

Cirpma kabinin igine yumurta ve sekeri iyice girpin. igine portakal kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir portakalin
suyunu ve kabugunun rendesini ekleyip diger malzemeleri de igine ilave edin. Kek harcini hazirlayin. Yaglanmig
kek kalibina bosaltip 170 derecedeki firinda 45 dakika kadar pisirin. Istenirse tGzerine kremsantiyi sirdp limon
dilimleri ve portakal dilimleri ya da erimig ¢ikolatayla sisleyip ikram edin.
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