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LIMONLU KREMALI BISKUVI

250 gr margarin

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
2 su bardagi un

1 cay bardagi misir unu

1 yemek kasigi limon suyu

Yag, vanilya ve yarim su bardagi pudra sekerini mikserde iyice ¢irpalim. Unu ekleyip sert bir hamur elde edene
dek yoguralim. Ellerimizi unlayip hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar kopartip yuvarlayalim. Yagladigimiz
firin tepsisine dizip, ¢atalla hafifce bastiralim. 160 derece 6nceden isitiimig firinda 20 dakika pisirelim. Krema
icin; derin bir kapta yagi,pudra sekeri ve limon kabugu rendesini mikserde ¢irpalim. Limon suyunu da ekleyip
kabarip yogunlagincaya dek karistirmaya devam edelim.Firindan aldigimiz bisklvilerin aralarina krema koyarak
sandvic¢ haline getirelim. Sogutup Uzerini pudra sekeri ile susleyerek servis edelim.
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