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LIMONLU KREMA

3 limon

4 yumurta sarisi

1 su bardagindan biraz fazla seker
60 gr. tereyad!

4 yumurtanin aki

3 limonun kabugunu rendeleyip suyunu bir kaba sikin. Bir giivegte 4 yumurtanin sarisini ¢irpip 1 su bardagindan
biraz fazla sekeri ve limon kabuklarinin rendesini katin. Gliveci, ilik suyla dolu bir tencerenin Ustiine oturtun,
tencereyi de atese koyun. Bir yandan ¢irparak kremayi hazirlayin. Krema koyulasinca igindeki limon rendesini
slizerek ¢ikartin. Sicak kremay! yeniden iginde kaynar su bulunan tencerenin Gzerine oturtup, parga parca 60
gram tereyagi katin. 4 yumurtanin akini ekledikten sonra tahta kasikla 10 dakika kadar karistirarak pisirin.
Késelere bogaltin. Soguyunca servis yapin.
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