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LIMONLU KREMA

Malzeme

- 1 su bardagi seker

- Y2 su barda@ misir nisastasi

- 1 su bardag stt

- 1 su bardagi su

- 2 su bardag limon suyu

- 2 adet limonun kabugunun rendesi

- 1 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ stirme
- 2 adet yumurta sarisi

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine yumurta sarilarini, sGtd, suyu, limon suyunu, limon kabugu rendesini, sekeri, vanilyayt,
oda sicakliginda beklettiginiz 1 kutu Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ stirmeyi ve misir nisastasini koyup
¢irpici ile iyice ¢irpin.

2. Daha sonra karisimi kiigtk bir tencereye alip muhallebi kivamina gelene kadar orta ateste devamli
karistirarak pisirin.

3. Servis kaselerine alip oda sicakliginda iyice soguttuktan sonra buzdolabina kaldirin.

4. Servis etmeden 6nce limon dilimi ve taze nane yapragi ile sisleyip soguk olarak servis edin. Arzuya gore
Uzerine vanilyali veya limonlu dondurma koyup servis edin.
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