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LIMONLU KREMA (KASEDE)

Necip Usta

1 kg. kaynar sit

4 yumurtanin sarisi

4 yumurtanin beyazi

200 gr. toz seker

15gr.un

15 gr. nisasta

2 limonun rendelenmis kabugu

2 limonun suyu

Uzerinin dekoru igin:

50 gr. cekilmis, kabuguyla yesil fistik

Bir tencereye yumurtanin sarisini, limonun kabugunu, sekerin yarisini ve nisastayi koyup bir yumurta ¢irpma teli
ile iyice karistiriniz ve karistirarak sitli kaynar olarak yediriniz. Agir ateste adir agir karistirip kaynatarak 5
dakika pisirip atesten aliniz. Hemen yumurta beyazini ve kalan sekeri aliminyum olmayan gukur bir kapta kar
gibi oluncaya kadar cirpip, kremanin igine karistiriniz, limon suyunu ilave edip bir kere karistirip kdselere
bosaltiniz. Soguyunca Gzerlerine demet demet yesil fistik koyup servis ediniz.
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